
CHÂTEAU MONBOUSQUET
B o r d e a u x  B l a n c

Blanc
appellation : Bordeaux Blanc

situation : sud-ouest du village de saint émilion

superficie : 1,5 hectare

Cépages : 65% sauvignon blanc, 35% sauvignon 

gris, 5% muscadelle et 5% sémillon,

age moyen des vignes : 17 ans

caractéristiques géologiques : 
Couvre un hectare de graves. Ce vin blanc a été créé dans le but d’admettre
qu’il est possible de faire un grand vin blanc à Saint Emilion.

viticulture : 
Taille à 6 bourgeons, effeuillage, vendanges en vert, les grappes sont
vendangées puis triées à la main.

vinification : 
En barriques neuves de chêne français à 50% neuves sur lies. Bâtonné 
régulièrement pour révéler toute la complexité aromatique.

Elevage : 
Dans les mêmes barriques pendant 6 mois. Assemblage final au moment 
de la mise en bouteille sans collage ni filtration.

42 Avenue de Saint Emilion
33330 St Sulpice de Faleyrens

T. (+33) 5 57 24 67 19
F. (+33) 5 57 74 41 29
contact@chateaumonbousquet.com 
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